Recept tomatenroomsoep (6 liter) (van wandeldag)
 Benodigdheden :
      5 liter water 
      1 liter gezeefde tomatenpuree
      een potje geconcentreerde tomatenpuree
      een halve liter room
      250 gram boter (solo)
      300 gram bloem 
      10 blokjes kip- of rundsbouillon (of van alle twee) (5 kan ook)
      peper en zout 
Hoe bereiden we deze overheerlijke soep? 
We zetten 5 liter water op en brengen dit aan de kook. Hierbij voegen we ook de kip- of rundsblokjes en wat peper en zout toe aan het water. 
Dan nemen we een grote kookpot en doen daar onze 250 gram boter in en laten die smelten. Eenmaal als deze gesmolten is, doen we er al roerend 300 gram bloem bij (op klein vuur). Dan gieten we er het kookvocht bij tot dat het een stevige massa wordt.  Als al het water er bij is, dan doen we er de tomatenpuree en het blikje geconcentreerde tomatenpuree bij.
Dan laten we de soep al roerend opkoken. Eenmaal de soep heeft gekookt, dan mag de room er bij (niet meer laten koken) en klaar is de soep!! Smakelijk!!  
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